MUSCADET
AOC

TERROIR

Sous-sol de gabbro du Pallet. Roche magmatique d'origine
volcanique, riche en minéraux comme le fer, le magnésium et le
calcium. Les vins issus de vignes cultivées sur sol de gabbro sont
souvent décrits comme trés minéraux, avec des notes salines. Cette
minéralité est une caractéristique marquante qui donne une certaine
complexité aux vins.

PROFIL & ASSOCIATIONS

Avec ses notes vives et minérales, ce Muscadet se déguste a I'apéritif
ou en début de repas, accompagné de saveurs de la mer. Il peut
également se marier avec un fromage de cheévre frais en fin de repas.
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100% Melon de Bourgogne

DATE DE RECOLTE
4 septembre 2023

LES QUATRE JOURNAUX

ELEVAGE

6 mois sur ses lies en cuve souterraine

DEGRE
12% Vol.

MUSCADET

GARDE
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@bocagewines www.bocage-wines.com




