
CHARDONNAY
VAL DE LOIRE

DATE DE RECOLTE
27 septembre 2024

ELEVAGE
10 mois, 50% en fûts de chêne

CEPAGES
100% Chardonnay

DEGRE
12% Vol.

GARDE
5 à 8 ans

TERROIR & HISTOIRE
Implantée sur le coteau des Brouardières, au pied 
de la cave, cette parcelle de Chardonnay 
bénéficie d’une exposition sud-est qui favorise 
une belle maturité des raisins. Ici, les rangs ont 
été volontairement élargis et la végétation laissée 
plus haute que les standards habituels. Ce parti 
pris vise à améliorer la circulation de l’air dans la 
vigne, réduisant ainsi la pression fongique et, par 
conséquent, les besoins en traitements. Cette 
configuration permet également le semis de 
couverts végétaux entre les rangs, contribuant à 
la vie du sol et à la biodiversité.

PROFIL & ASSOCIATIONS
Ce Chardonnay est pour moitié élevé en fûts de 
chêne, afin d’apporter rondeur et complexité, 
tout en conservant la finesse et la fraîcheur du 
fruit. Il se marie à merveille avec un risotto aux 
champignons, une volaille rôtie aux herbes, ou 
simplement un fromage à pâte molle comme un 
Saint-Nectaire fermier.
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